D1e riesige Brot-
Community 1m

Web

LEARNINGS FUR PROFIS
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Wer 1st die Brot-Community?

»Bread-Heads«

Weinheim

Menschen, die sich entweder professionell, als Enthusiasten
oder als Beginner mit der Herstellung von Brot beschaftigen,

UND

uber das Brot und dessen Herstellung 1im Web
kommunizieren wollen.



Geschichte der Brot-Community im QZM.E
Web

Vor 2000

* Digitale Steinzeit / Bronzezeit

2000 bis 2010

* Blogs, Foren

2010 bis 2020

* Mobile Kommunikation / Soziale Medien

2020 bis 2030
. ?

Weinheim




Die Brot-Community im Web

1. Brot-Blogs

2. Brotback-Foren

3. Soziale Medien

(z.B. Facebook, Instagram)

4. Informationsseiten
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1. Brot-Blogs

Weinheim

* Rezepte

* Anleitungen

* Reiseberichte
* Fotografien

* Meinungsartikel
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Grinde firs Brot-Bloggen?

Weinheim

* Anlegen eines Rezept-Archivs

» Altruismus

* Wunsch nach Anerkennung / Psychohygiene

* Schlechte Brotqualitat / Zusatzstoffe vermeiden
* Sendungsbewusstsein

e Geschaftliche Motive »Influencer«
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Deutsches
Bdackerhandwerk

Weinheim

Experten im Wandel der Zeit

Bt

Professor Doktorand Journalist Claudia auf Youtube

1980 1990 2000
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ttp://brotdoc.com



Interessante Brot-Blogs (Auswahl)
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Gesundes Brot aus meinem Ofen
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Interessante Brot-Blogs (Auswahl)

 »Chili und Ciabatta« (2002) — Petra Holzapfel
*»1 x umrithren aka Kochtopf« (2004) — »Zorra«
e yHefe und mehr« (2008) — Dr. Stefanie Herberth

* »Ketex — der Hobbybrotbicker« (2009) — Gerhard
Kellner

* »Plotzblog« (2009) — Lutz GeiBler
* »der brotdoc« (2011) — Dr. Bjorn Hollensteiner
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Bl —B Deutsches
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Alexander Melanidis (Moulin Ruch)

Sonja Bauer (Rustikales Baguette)



Interessante Brot-Blogs (Auswahl)

* »KochTrotz (2010) — Steffi Grauer

* »Schelli kocht« (2011) — Manfred Schellin

* »Homebaking Blog« (2013) — Dietmar Kappl

* »Brotbackliebe... und mehr« (2015) — Valesa Schell
» »BesondersGut« (2016) — Katharina Arrigoni
 »Cookie und Co« (2016) — Sonja Bauer

* »Brotokoll«  (2018) — Alexander Melanidis
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Learnings fir Profis

Weinheim

Blogs dienen als

» IJdeenquelle / Inspiration fiir neue Rezepte.
 Kommunikationsplattform

» Keimzelle einer unternehmerischen Tatigkeit

* Seriose Webprasenz / Authentizitat

Eigener Blog?
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2. Brotbackforen

Weinheim

»Der Sauerteig«
»Brotbackforum — Die Hobbybackerei«

* Rezeptarchive
 Gemutliche Kommunikation

 Kompetenz!
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3. Soziale Medien

» Facebook-Gruppen (Auswahl)

Weinheim

»brotbackliebeundmehr« 16.500 Mitglieder
»Angebacken« — 13.000 Mitglieder
»BROT-Forum« 5.000 Mitglieder
»ADB-Forum« 4.200 Mitglieder
»Breadmania« s 3.600 Mitglieder
»Mipano« — 2.000 Mitglieder
»Artisan Bread Bakers« ——= 27.000 Mitglieder

»Perfect Sourdough« === 65.300 Mitglieder




@ 24. Januar um 22:52 - [&

Angelehnt an das Rezept flr Seelen vom
Brotdoc habe ich Kimmelstangen gebacken.

Ich habe einen Teil des Weizenmehls durch
Kamut und Dinkel ersetzt.

Mit TA 194 der feuchteste Teig... Mehr anzeigen

B Als du selbst
interagieren

= Conversation Starter - 25. Januar um
14:29 - &

Was stimmt hier nicht? Pizzateig. Er reiB3t beim
gehen so auf. Siege Bild.

500g Mehl, 250gr Wasser, 2 EL Ol, 4 g Hefe.
Das ist das Original Rezept. Ich hatte es mit der
Halfte Hartweizengriess gemacht und etwas
mehr Wasser. 10 min geknetet , danach das Ol
dazu. Anspringen lassen und u... Mehr anzeigen

R Als du selbst
interagieren

Angebacken...

m !onversalon arter - Sonntag um 09:09

Wir haben Brot gebacken, das flir eine Spende
an Freunde abgegeben wurde. Der Lions Club
nutzte die Gelegenheit, um ebenfalls eine
Spende an den Vorsitzenden des
Krabatmihlenvereins zu Ubergeben! Unterstutzt
wird die Finanzierung des Projektes Backhaus
an der Krabatmtuhle in Schwarzkollm!

https://www.krabat-muehle.de/

N A Als du selbst
4 interagieren
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Lichtseiten

Facebook-Gruppen | f "

Weinheim

* Grolle Teilnehmerzahlen!

e Treffpunkt Profi / Amateur.

» Teilnahme iiberall und allzeit (Smartphone).
* Enorme Interaktivitat.

» Live-Kommunikation / Live-Sprechstunden.



Facebook-Gruppen | f "
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Schattenseiten
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*»Prasenzbedurinis« 2 Stress, Vernachlassigung
wichtigerer Dinge.

 Umgangsformen...

* Drama / Stiirme 1m Wasserglas
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Learnings fir Profis

Weinheim

» Kontaktmoglichkeit Profi > Amateur
* Rezeptsammlungen / Video-Lektionen.
*»Netzwerken«.

» Selbstdarstellung / Werbung

 CAVE: Mitwirkung gewtiinscht!!



Interaktionsbeispiel Profi < Gruppe "
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e =

L% #8 Visual Storyteller

Weinheim

WETTBEWERB Brandenburger Urkraft

Info "
Gewinne mit deiner eigenen Version der Brandenburger Urkraft!

Diskussion Der Sieger darf sein Brot in der Backerei Exner \

zusammen mit T er backen - mit bezahlter Ubernachtung

| Katjas Beitrag @@
Mentorship

. Backe dein Brot mit diesen Zutaten:
Lektionen
e Quellwasser Freunde

Mitglieder Gerostete Haselnusse / Haferflocken / Sonnenblumenkerne / & Bahar Holle
Leinsaat / Sesam / Roggenflocken :

Einkorn / Dinkel ( Urgetreide )

Mitglied einladen

Veranstaltungen
g Mitglied einladen
Videos Hauseigener Natursauerteig ( Roggen )
Frischquark Traudel Hollensteiner Mitglied einladen
bolos Erbsenschrot
Dateien Kristallsalz
Hefe
2. Poste dein Werk hier mit #brander <raft im Kommentar. Was veranlasst Leute, Facebook

Brotbackgruppen beizutreten? Glei
Am 29. September kurt Tobias den Gewinner. Mehr an

Watch Party

Als kronenden Abschluss verrat uns To hier nach dem Wettbewerb das
Originalrezept! Social Learning

Advanced Bread Bak..
&> Angebacken... 6
Durch Gruppen kannst du Gruppe erstellen
Der Brotdoc jetzt noch leichter Inhalte
. mit Freunden, Familie und
mipano Arbeitskollegen teilen

Back-Treffen beim Hias N
| Hausarztpraxis Dr- m... 17
) Brotbackliebe ...und 8

™ Just Bread CP

Mehr anzeigen
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Interaktionsbeispiel Profi <« Gruppe

Weinheim

* Gelungene Markt-Platzierung eines neuen
Produkts

* Einbindung der Brot-Community

*»Tu Gutes und rede dariber«
- Profit fir beide Seiten!
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Internationale Gruppen il T2

Weinheim

* Voraussetzung:

e Kaum Distanz zwischen Enthusiasten und
Profis!!

* Internationale Kontakte.

* Internationale Trends / Rezeptideen.
* Internationale Rohstoffe / Mehle.
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Weitere Soziale Medien

INSTAGRAM @

Videos und Bilder / »nHashtags«
* #brot: 455.000 Beitrage
» #brotbacken: 72.200 Beitrage

» #sauerteilg: 78.600 Beitrage
* #bread: 12.500.000 Beitrage
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4. Informationsseiten

»Backerlatein«
- Brotbacklexikon

»Mipano«
- Meta-Suchmaschine

- Rezeptsammlung
- Shop-Finder.

ACVERLATEIN
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Online — Videoseminare

Weinheim

Beispiel:
brot.tv
»lMasterclass Roggensauerteig«

mit Manfred Schellin

Profiniveau
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Onlhine Videoseminare oeusches |

Weinheim

Beispiel: Claudio Perrando
»CP Methode«

claudio perrando

passion bread

Bild: Claudio Perrando




Fazit fur Profis

Die Brotcommunity bietet

* Interaktion Amateur — Profi.
* Riesiger Informationsschatz.

e Geschaftliche Chancen.
« Kaum Geftahren.

Machen Sie mit!
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